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. FACON TRAPPEUR P

© 161149 - 2.000 kg env. ‘,:

i PCB:4 | PREPAREen |
DLC: 6 jours "a“.SJ\RTHE-?%.:’

. Emincés de poulet origine France mariné cru dans un
: mélange facon épices trappeurs. Saisir simplement en
{ sauteuse et laisser reposer quelques minutes avant

.3, d’embarquer pour le Québec.

CRU A LA HONGROISE P

121 985 - 2.000 kg env. . .
PCB: 4 | PREPAREen |
DLC: 6 jours ‘a.f:\RTHE - ?2

Dés de poulet marinés crus dans un mélange d’épices et
d’ingrédients typiques : paprika, oignons et piment. Une
délicieuse robe rouge qui mettra en appétit.

La nouvelle découpe permet de conserver de belles et
L généreuses noisettes apres cuisson.




HACHE DE CANARD CUIT A TRANCHER

161 745 - 2.000 kg ’ N
PCB : 4 ] N .
DLC: 14 jours i PREPAREen |

SART HE - 72":"

Haché de canard cuit a trancher. Idéal pour une utlhsatlon
i en burger de fétes accompagné d'un chutney d'oignons et
i d'une pointe de sauce.

JAMBON DE PORC FR CUIT AUX EPICES

DE NOEL

139 606 - 1.500 kg env. . . _
PCB:3 i PREPAREen |
DLC: 14 jours % SARTHE - 72/

R6ti de jambon de porc cuit avec une marinade aux épices
“ de Noél. Un classique des fétes !
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» | BOULETTE KEFTA DINDE AGNEAU

CUITE IQF 15G e :
164 792 - 5.000 kg . m
PCB: 1 | PREPARE cons

DLC: 180 jours ", FESSONNE (o) &

Boulette a base de viande de dinde et d’agneau,
complétée d’une purée de tomate concentrée,
d’oignon, de coriandre, d’ail, et d’épices.

POLPETTE DINDE VEAU FR

CUITE IQF 15G s

164 790 - 5.000 kg . B
PCB:1 i PREPARE dans ;
DLC : 180 jours , VESSONNE o) 4

Boulette a base de viande de dinde et de veau,
. d’oignon, et assaisonnée de sel et poivre.

IQF 15G
164789 - 5.000 kg rm
PCB:1 | PREPARE cans |
DLC: 180 jours “,FESSONNE (91 /

Boulette a base de viande de dinde, assaisonnée de sel
et poivre. Une boulette simple et authentique, fidéle a
. ses origines du Nord !

/ MEATBALL BOEUF DINDE FR
CUITE IQF 15G s
164 791 - 5.000 kg . m

PCB:1 | PREPARE dans ;
DLC . 180 ]OuI‘S ".\!jESSDNNE (51‘).‘..:'

Boulette a base de viande de boeuf et de dinde,
d’oignon et assaisonnée de sel et poivre. A marier
;. en sauce avec des spaghettis pour ouvrir I'appétit.
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"CORDON VEGETAL 100G IQF 5KG
121 457 - 5.000 kg

PCB: 1 Vegaie §
DLC : 180 jours 2

Un délicieux "cordon" végétarien surgelé a base de blé
origine France, agrémenté d'un jambon végétal et de
fromage, le tout dans une panure croustillante.

LASAGNES BIO AUX LEGUMES 3KG

113 246 - 3.000 kg " Un
PCB: 1 Neqaie H
DLC : 14 jours gg‘ k¢ .’:EECEES;.“:A}-"

De délicieuses lasagnes de 1égumes sans colorant, ni

conservateur, ni aréme. Accompagnées d'une petite salade,

vous obtenez un excellent plat aux saveurs de la Méditerranée
;, qui fait se replonger en été.




OELEE DE SAUMON ET CREVETTES

FACON MEUNIERE
164 501 - 3.000 kg S e
PCB:1 { PREPARE dans
DLC : 4 jours LS LANDES - 46/ |

Saumon et belles crevettes se marient dans un
marinade meuniére aux herbes aromatiques, relevée
. de jus et de zestes de citron. Une poélée festive et
%, €légante, parfaite pour les repas de fin d'année.

Avantage des spots :

Pas de délai de commande / tarif fixe.
Deux arrivages par semaine - 300kg

Arrivage 1 (Livraison 04/11 et 05/11) :
59 964 - Poélée Océane

Poélée élaborée a partir de truite, et de lieu noir ou colin cru, sans peau,
sans arétes.

Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours

Arrivage 2 (Livraison 18/11 et 19/11) :
63 183 - Poélée gourmande

Poélée élaboré avec un mélange de truite, lieu noir ou colin, moules du
Pacifique et crevettes, accomodée d’une sauce, de carottes et courgettes.

Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours

Du 2 novembre au
. 31 décembre 2026

Arrivage 3 (Livraison 25/11 et 26/11) :
130 541 - Poélée Atlantique

Poélée composée de saumon, mieu noir, moules et crevettes.

Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours

Arrivage 4 (Livraison 02/12 et 03/12) :
145 220 - Poélée truite a la Uindienne

Poélée de saumon crue, sans peau, sans arétes, accommodée d’une sauce
indienne a base d’épices (curry, piment doux et fort, ail, poivre et cumin).

Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours
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* BRIOCHE PERDUE SNACKEE SURG. .- '
. 152375-1.020 kg (12 x 85¢) 4 TS

PCB:3 i PREPAREen :

DLC: 180 jours % VENDEE - 85 7

Régalez vos lutins d’une succulente brioche perdue !

Déja imbibée et snackée de chaque c6té, il ne reste )

plus qu’a ajouter les toppings de votre choix. o
[

Pssst | Pour moi, ce sera fruits des bois et sucre glace ;)
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Z1 de Beaufeu, CS 30018 ZI Villemilan, 2 Avenue Lavoisier
72210 Roézé-Sur-Sarthe 91 325 Wissous cedex
Tél: 02 43 39 59 50 Tél: 016453 26 74
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