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i PREPAREen
% SARTHE - 72 &

i "".PICCATAS THAI DE POULET FR

77 725 - 2,000 kg env.
PCB:4
DLC: 6 jours

Emincés de poulet, origine France, crus marinés avec du

basilic thai, de la citronnelle, de l’ail et du piment.

Incorporer dans un pad thai ou accompagner de riz
. coriandre pour un accord parfait.
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: PREPARE en :
%, SARTHE-72 ¢

AUCISSE BRATWURST FR CUITE 100g

143 714 - 1,600 kg (16 x 100g)
PCB:2
DLC: 14 jours

S

Saucisse a base de porc origine France et d'épices. Pochée sur |~

une choucroute, grillée ou snackée, vous pouvez aussi

l'agrémenter d'une sauce tomate et curry pour préparer un

emblématique currywurst. La saucisse la plus consommeée

: chez nos voisins allemands, a faire découvrir a vos convives. /
Journée de I'amitié franco-allemande A\
N . S 22 janvier 2026
R i PREPAREen :
R TR S AR THIE = 7 e ;

10mm

141 670 - 2,000 kg env.
PCB:4
DLC: 14 jours

Saucisse hachage gros grain tranchée 10mm élaborée a
base de maigre et gras de porc origine France. Cuite et
fumée, pour une utilisation facilitée en cuisine !
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~ SARTHE-72

.. . ISSUELABEL ROUGE ™

DE ViaRDE
141 627 - 2,000 kg env.
PCB: 3 R 3

DLC: 14 jours O
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7 *_“ ks : rerarEen 1 PATLETTE DE PORC FR DEMI-SEL CUITE

Palette sans os issue de viande de porc Label Rouge
francaise, traitée par salaison avant cuisson sous vide.
Remises en ceuvre multiples : a la diable, & la provencale,
. en petit salé lentilles ou a snacker.
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NOISETTES DE POULET FR RANCH BBQ "=
141 946 - 2,000 kg env.
PCB: 4
DLC: 6 jours

Des émincés de poulet crus marinés aux saveurs de
I'Amérique ! Une marinade BBQ fumée et légerement
pimentée qui fait voyager.

! PREPARE en :
% SARTHE-72 &

~PAVE VEGETAL DU FROMAGER
128 168 - 800 g (8 x 100g)

PCB:4
DLC: 14 jours

Un pavé portionné de 100g composé de boulgour, de pois chiche,
. d’emmental et d’aubergine grillée.
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{ PREPAREES dans :

= eromian-s F GALETTE (EUF JAMBON EMMENTAL 150g

<3 145 810 - 2.400 kg le carton
PCB: (8 x 1508) x 2 barq. (vente au carton)

DLC: 6 jours

La galette bretonne par excellence a base de farine de blé noir et
garnie de jambon, d'emmental et dun ceuf sur le plat !
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{ PREPAREES dans :
i@ MORBIHAN - 56 :

GALETTE JAMBON EMMENTAL MOZZA 150g ™.

""""""

40 935 - 3.000 kg le carton
PCB: (10 x 150g) x 2 barq. (vente au carton)
DLC: 6 jours

La galette parfaite pour les grands amoureux de fromage :
emmental, mozzarella. Une galette gourmande et fondante.

jambon,

€qqie
13 853 - 3.000 kg le carton
PCB: (10 x 150g) x 2 barq. (vente au carton)

DLC: 6 jours

Cette galette a base de fromage de chévre délicieusement affiné
et ultra fondant, de tomates, d'emmental et d'oignons rissolés
ravira les végétariens !

! PREPAREES dans
- le MORBIHAN - 56

GALETTE DINDE EMMENTAL 150g

40937 - 3.000 kg le carton
PCB: (10 x 150g) x 2 barq. (vente au carton)
DLC: 6 jours

O
.

Une galette a base de blé noir, garnie d'une viande de dinde et
d'emmental. Une belle alternative a la classique jambon fromage.
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: A CREPE EMMENTAL MOZZA 70g

% le MORBIHAN - 56 »
.

<" 95 821 - 3.360 kg le carton vg%‘\e

PCB: (24 x 70g) X 2 barq. (vente au carton)
DLC: 6 jours

0

. Une crépe gourmande roulée, garnie d'emmental et de mozza.
% Appreciée des petits ... et des grands !
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FICELLE PICARDE 150g ‘-.‘Efﬁiﬁﬁﬁ'ii‘fi’é‘:f

40 963 - 3.600 kg le carton
PCB: (12 x 150g) x 2 barq. (vente au carton)
DLC: 6 jours

Originaire de Picardie, la ficelle picarde se compose d'une crépe
de froment garnie avec du jambon, de I'emmental, de la créme
et des champignons. A tester pour tous les amateurs de crépes !

"""""" * ; - » PREPAREES dans

CREPES EPAISSES SUCREES 50g " o

159 364 - 3.000 kg le carton
PCB: (10 x 508) x 6 barq. (vente au carton)
DLC: 6 jours

Petites crépes moelleuses de froment élaborées avec des ceufs
issus de poules élevées en plein air et de lait frais. Prétes a
garnir de sucre, miel, confiture, chocolat, caramel, etc.

. i Im
CREPES CHOCOLAT NOISETTE 40g ¢ |

159 300 - 1.600 kg le carton
PCB : (20 x 40g) x 2 barq. (vente au carton)
DLC: 6 jours

Crépes de froment garnies d’'une sauce au chocolat ! Avec leur
pliage roulé, elles sauront séduire les gourmands et tous les
friands de chocolat !
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POULET FR AUX CINQ PARFUMS Roval

95 634 - 2.000 kg (10 x 200g)
PCB:2
DLC: 14 jours

Sauté de poulet, origine France, assaisonné, puis blanchi et
accompagné de ses légumes (poivrons, oignons, pousses de
bambou) cuisinés dans une sauce sucrée, relevée de piment et
parfumée avec de la coriandre, du gingembre, de la cannelle.

i PREPARE en &
% SARTHE - 72

.,
.,

NOUILLES CHINOISES

22 796 -2.000 kg (10 x 200g)
PCB:2
DLC: 14 jours

Nouilles a base de farine de blé, agrémentées de champignons
noirs et de poivrons rouges. Parfait pour accompagner nos
piccatas thai de poulet origine France.

: PREPARE en E ¥ i PREPARE dans
LOIRE-ATLANTIQUE - 44; e .Y A . S le RHONE - 69

NEMS DE POULET 65G SAMOSSAS BOEUF CURRY 25G ® NEMS DE LEGUMES 65G

132 775 - 1.300 kg (20 x 658)
PCB : 4 - soit 80 pieces
DLC: 14 jours

" MINI NEMS DE POULET 30G

158 851 - 1.200 kg (40 x 30g)
PCB: 2 - soit 80 pieces
DLC: 14 jours

43 053 - 0.220 kg (8 x 25g + 20g de sauce)
PCB : 6 - soit 48 piéces
DLC: 14 jours

SAMOSSAS AUX LEGUMES 25G

95913 - 0.220 kg (8 x 25g + 20g de sauce)
PCB: 6 - soit 48 pieces

DLC: 14 jours Veggie

132 776 - 1.300 kg (20 X 658)
PCB: 4 - soit 80 pieces
DLC: 14 jours

MINI NEMS DE LEGUMES 30G

14 454 -1.200 kg (40 x 30g8)
PCB: 2 - soit 80 pieces
DLC: 14 jours “’S%Le
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POELEE FACON THAI

149 604 - 3,000 kg
PCB:1
DLC: 4 jours

Une poélée aux saveurs thal composée de truite, de
crevettes et de l1égumes dans une marinade curry thai
aux notes de citronnelle.

Notre équipe télévente vous propose chague semaine un stock de
poissons. (Dans la majorité des cas, des poélées de notre gamme
“marinée”).

Avantage des spots :
Pas de délai de commande / tarif fixe.
Deux arrivages par semaine - 300kg

Arrivage 1 (Livraison 05/01 et 06/01) :
59 967 - Poélée cote d’opale (60% colin/lieu — 40% moules)
Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours

Arrivage 2 (Livraison 12/01 et 13/01) :
59 963 - Poélée saumon indienne
Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours

Arrivage 3 (Livraison 19/01 et 20/01) :
59 964 - Poélée océane (50% saumon — 50% colin)
Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours

Arrivage 4 (Livraison 26/01 et 27/01) :
63 064 - Poélée saumon nature
Poids : 3,000kg - DLC : 4 jours
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