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 Poulet 43362
 Crevettes 43070

 Bœuf curry 43053
 Poulet curry coco 95913
 Légumes 131004

 Porc 139767
 Poulet 139746
 Crevettes 139748
 Légumes 129612

Galette de manioc garnie  
de vermicelles de riz, de légumes 
crus, parfumée à la menthe. 
Recette pleine de fraîcheur et  
de croquant. Façonné à la main.  
Déclinaison en 2 recettes. 

Galette croustillante à base de 
farine de blé garnie d’une farce 
parfumée. Accompagné de 
sauce aigre douce. 
Déclinaison de 3 recettes.

Galette de riz fine et croustillante 
garnie d’une farce généreuse 
riche en saveurs et légumes 
croquants. Accompagné de 
sauce nuoc mam. 
Déclinaison de 4 recettes.

 Porc 158865
 Poulet 158864
 Crevettes 158863
 Légumes 10268

Une fine galette de riz
croustillante garnie d’une farce 
généreuse et légumes croquants. 
Un format «petites bouchées» 
facile à déguster en entrée ou  
à partager. Accompagné de 
sauce nuoc mam.  
Déclinaison de 4 recettes.

Minis Nems - 30 g

Rouleaux  
de printemps - 80 g

Nems - 65 g

Samossas - 25 g



Nems - 65 g

Samossas - 25 g

 �Maxi plateau asiatique  23314

4 beignets de crevettes, 4 nems 
poulet, 6 acras, 4 nems porc,  
2 sauces nuoc mam, 1 sauce 
aigre douce.

 Assortiment thaï  115832 

6 boulettes boeuf thaï 20 g,  
4 samossas poulet curry 
coco vert 25 g, 6 raviolis 
crevette thaï 20 g, 1 sauce 
pimentée 20 g.
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 Acras de morue 81973
 Beignets de crevettes panés 43054
 Gyozas aux crevettes 139745
 Falafels menthe 152045

Assortiment de bouchées asiatiques 
pour un voyage de saveurs. Idéal  
à partager. Accompagné de sauces  
nuoc mam et aigre douce.

Spécialités - 20 g



86063  
Boeuf émincé cuisiné  
dans une sauce brune  
riche en oignons.

Bœuf  
aux oignons
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95634 
Sauté FR de poulet blanchi et  
ses légumes (poivrons, oignons,  
pousses de bambou) cuisinés  
dans une sauce sucrée, relevée  
de piment et parfumée  
(coriandre, gingembre, cannelle).

Poulet FR  
aux cinq parfums

8368 
Poulet FR émincé cuisiné dans  
une sauce au lait de coco, 
relevée au curry et au 
gingembre et parfumée  
(zeste de citron, coriandre).

Poulet FR  
au curry Madras

54819 
Porc FR émincé cuisiné dans  
une sauce sirupeuse aux  
notes sucrées.

Porc FR  
au caramel

9175 
Poulet FR émincé cuisiné dans  
une sauce au fromage blanc 
épicée avec des marquants  
de raisins secs et amandes.

Poulet FR  
Tikka Masala

 Acras de morue 81973
 Beignets de crevettes panés 43054
 Gyozas aux crevettes 139745
 Falafels menthe 152045



145551  
Crevettes cuisinées dans une 
sauce piquante agrémentées 
de poivrons rouges, carottes, 
oignons et citronnelle.

Crevettes  
sauce piquante

95634 
Sauté FR de poulet blanchi et  
ses légumes (poivrons, oignons,  
pousses de bambou) cuisinés  
dans une sauce sucrée, relevée  
de piment et parfumée  
(coriandre, gingembre, cannelle).

145929  
Sauté de poulet FR assaisonné et 
accompagné d’une sauce butter 
chicken composée de tomate, 
fromage blanc, crème, oignons, 
mélange d’épices et légèrement 
épicé aux piments.

Butter 
chicken FR
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157987 
Filet de poulet FR émincé 
accompagné d’une sauce  
au lait de coco, pâte de curry vert, 
jus de citron vert et agrémenté  
de chou kale, d’aubergines  
grillées et de poivrons rouges.

Curry vert thaï  
au poulet FR 
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Épicé Pimenté FR = Origine France
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75373   

Chips  
de crevettes - 60 g 

139740  

Beignets  
d’ananas - 50 g

1 3

44002 

Dosettes sauce  
nuoc mam - 20 g

39848  
Riz basmati parfumé agrémenté 
de morceaux d’omelette, dés 
d’épaule, petits pois et carottes.

Riz 
cantonais  

22796 
Nouilles chinoises (farine de blé) 
agrémentées de champignons 
noirs et poivrons rouges.

Nouilles  
chinoises 
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ZI Beaufeu, 72210 Roëzé-sur-Sarthe  
Tél. 02 43 39 59 50 - Fax : 02 43 77 48 24  
www.espri-restauration.fr

Dénomination code Poids
pièce

Poids
total PCB DLC GencodNbre

pièces

Nems et mini nems
Mini nem porc 158865 30g 16 520g 4 14 3366760022971

Mini nem poulet 158864 30g 16 520g 4 14 3366760022988

Mini nem crevette 158863 30g 16 520g 4 14 3366760049978

Mini nem légumes 10268 30g 16 520g 4 14 3366760038125

Nem porc 139767 65g 8 560g 4 14 3366760023039

Nem poulet 139746 65g 8 560g 4 14 3366760023046

Nem crevette 139748 65g 8 560g 4 14 3366760049992

Nem légumes * 129612 65g 8 560g 4 14 3366760045987

Samossas
Samossas bœuf curry 43053 25g 8 220g 6 14 3366760023077

Samossas poulet curry coco * 131004 25g 8 220g 6 14 3366760046410

Samossas de légumes 95913 25g 8 220g 6 14 3366760042849

Rouleaux de printemps
Rouleaux de printemps poulet 43362 80g 2 200g 4 8 3366760025071

Rouleaux de printemps crevettes 43070 80g 2 200g 4 8 3366760023114

Spécialités
Acras de morue 81973 20g 9 200g 6 14 3366760035803
Beignets de crevettes  
panés 43054 20g 6 140g 6 14 3366760023084

Gyozas aux crevettes * 139745 20g 8 200g 4 11 3366760051605

Falafels menthe 152045 20g 40 800g 2 14 3366760054194

Plateaux
Assortiment thaï 115832 - 16 360g 4 14 3366760049473

Maxi plateau asiatique 23314 - 18 500g 4 14 3366760008548

Plats cuisinés
Poulet FR au curry Madras 8368 200g 10 2000g 2 14 3368270083688

Poulet FR aux cinq parfums * 95634 200g 10 2000g 2 14 3368270000746

Poulet FR Tikka Masala 9175 220g 8 1760g 2 14 3368270091751

Porc FR au caramel 54819 200g 10 2000g 2 14 3368270548194

Bœuf aux oignons * 86063 198g 10 1980g 2 14 3368270860630

Curry vert thaï au poulet FR * 157987 220g 10 2200g 2 14 3368270013463

Butter chicken FR 145929 220g 10 2200g 2 14 3368270011209

Crevettes sauce piquante * 145551 250g 4 1000g 2 11 3366760052282

Garnitures
Riz cantonais 39848 - - 1500g 2 14 3368270398485

Nouilles chinoises 22796 - - 2000g 2 14 3368270227969

Offre complémentaire
Beignets d’ananas * 139740 50g 4 200g 6 14 3366760038002

Dosettes sauce nuoc mam 44002 20g - - 40 25 3283040440020

Chips de crevettes 75373 60g - - 16 25 3366760029451

* Spécifique Nouvel an chinois semaines 5, 6, 7 et 8

Chips  
de crevettes - 60 g 
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